MENU DE LA SEMAINE 47 g

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 NOV 2023 28 NOV 2023 29 NOV 2023 30 NOV 2023 01 DEC 2023

Hors POTAGE DE LEGUMES CEUFS DUR SALADE FROMAGE A LA COUPE VELOUTE DE LEGUMES
d’ceuvre

VINAIGRETTE COMPOSEE BRIE

Menu MENU
standard STEACK HACHE DE BOEUF  COUSCOUS GARNIE

FANELENTS DlE FILET DE POISSON
(MERGUEZ POULET)@ VEGETARIEN

VOLAILLE @ FRAIS
(VIANDE DE DINDE)

Garniture
FRITES & SEMOULE & LEGUMES

HARICOTS VERTS COUSCOUS DE LEGUMES

RIZ PILAF & JULIENNE PRINTANIERE DE
LEGUMES

BAGUETINE FORESTIERE

Menu ESCALOPE DE FROMAGE PORTION (FROMAGE BLANC, CREME, BOULETTE DE BLE
s . . CHAMPI., OIGNONS, GRUYERE
végétarien @ BLE PANEE @ )

@ Y,

COKTAIL DE FRUITS FRUIT FRAIS POIRE PARIS BREST

Dessert

du jour FRUIT FRAIS YAOURT
(ou 1 laitage) BANANE

@ Fait Maison W) Plat contenant du porc @ Plat Végétarien % Produits Bio Produits Locaux

Toute I’équipe vous souhaite un bon appétit !




